Einige Informationen zu unserem Friihstiicksbuffet:

Unsere Wurst kommt von zwei regionalen
Landmetzgereien unseres Vertrauens.

Obst, Gemuse und Eier liefern die Bauernhofe aus der
Nachbarschaft.

Die Brote sind noch handgemacht von Backereien der
umliegenden Dorfer.

Marmeladen und Gelees liefert die Firma Faller aus
dem Schwarzwald.

Hier werden nur einheimische Frichte verwendet.
Auch auf dem Frihsticksbuffet des Hotels ,Adlon” in
Berlin werden diese kostlichen Brotaufstriche
angeboten.

Die Weingelees, der Riesling-Senf und das Chutney sind
hier in Rheinhessen hergestellt aus und mit
rheinhessischen Weinen und Sekten.

Die Traubensafte sind unser eigenes Erzeugnis.

Der Kaffee ist die Premium Selection der Firma
Dallmayr.

Die Teespezialitaten beziehen wir von der Firma
Ronnefeldt.

Guten Appetit!



